
 

    
    

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
Rebsorte:  WEIßBURGUNDER „EXCELLENCE“ 
Qualitätsstufe:  Deutscher Qualitätswein  
Geschmacksrichtung: trocken 
Jahrgang:  2022 
Erzeuger, Abfüllung: Thüringer Weingut Bad Sulza, Gutsabfüllung 
 
Anbaugebiet:  Saale-Unstrut 
Herkunft / Lage: Bad Sulzaer Sonnenberg   
Lagencharakteristik: SSO-Lage, bis zu 30 % Steigung, von Westen geschützt 
   Im Mittelhang stehen die anspruchsvollen Rebsorten wie 
   Riesling, Muskateller, Traminer und eben dieser  
   Weißburgunder 
Bodenbeschaffenheit: Muschelkalk-Verwitterung, z. T. sehr steinig 
Bodenpflege:  Jede 2. Gasse ist dauerbegrünt, die andere wird  

sporadisch bearbeitet 
 
Weinbereitung:               kurze Maischestandzeit, gekühlte Gärung im Edel- 

stahltank 
 
Alkohol:  13,5 % vol 
Säure:     6,3 g/l 
Restzucker:    0,9 g/l 
Allergene:  enthält Sulfite 
 
Weincharakteristik: in der Nase Duft nach reifen Äpfeln 
     
Optimale Trinkreife: bis 2026 
Trinktemperatur: 12° C 
Essensbegleiter zu: Aufgrund ihrer Charakteristik und einem zart 

verhaltenen Bukett, bringt die Sorte aber dennoch 
gehaltvolle, dichte und elegante Weine hervor und 
besitzt die Fähigkeit zu einer Vielzahl von Speisen 
optimal zu  harmonieren. 

 
 

SAALE-UNSTRUT 
 

Thüringer Weingut Bad Sulza GmbH Sonnendorf 17, 99518 Bad Sulza 
Telefon 036461 20 600 

e-mail: info@thueringer-wein.de 


