
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
    

 

 

 
 
Rebsorte:  GRAUBURGUNDER 
Qualitätsstufe:  Deutscher Qualitätswein 
Geschmacksrichtung: trocken 
Jahrgang:  2022 
Erzeuger, Abfüllung: Thüringer Weingut Bad Sulza,   
 

Anbaugebiet:  Saale-Unstrut 
Herkunft / Lage:  
Bodenbeschaffenheit: Muschelkalk-Verwitterung 
Weinbereitung:  langsame, gekühlte Gärung im Edelstahlbehälter 
 

Alkohol:  13,0 %vol. 
Säure:     5,7 g/l 
Restzucker:    1,1 g/l 
Allergene:  enthält Sulfite 
 

Weincharakteristik:        weicher, dichter Grauburgunder, 
im Geschmack herzhaft, kräftig, harmonisch,  
ein gebietstypischer Burgunder-Vertreter 

 

Optimale Trinkreife: bis 2026 
Trinktemperatur: 10 - 13 °C 
 

Essensbegleiter zu:        Fisch (Fluss), Salaten, Pasta-Gerichten und natürlich  
Spargel. 
Der Grauburgunder ist ein sehr vielseitiger Essensbe-
gleiter. Ebenfalls begleitet er hervorragend einen 
schönen Anlass als feiner Weißwein. 

 
 

 

SAALE-UNSTRUT 
 

Thüringer Weingut Bad Sulza GmbH Sonnendorf 17, 99518 Bad Sulza 
Telefon 036461 20 600 

e-mail: info@thueringer-wein.de 


