
 

    
    

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 
Rebsorte:   GRAUBURGUNDER  „EXCELLENCE“ 
Qualitätsstufe:   Deutscher Qualitätswein 
Geschmacksrichtung:  trocken 
Jahrgang:   2018 
 
Erzeuger, Abfüllung:  Gutsabfüllung, Thüringer Weingut Bad Sulza 
Anbaugebiet:   Saale-Unstrut 
Herkunft / Lage:  Bad Sulzaer Sonnenberg 
Bodenbeschaffenheit:  Muschelkalkverwitterung, Kalkschutt 
Weinbereitung: langsame, gekühlte Gärung, im Edelstahltank 

längeres Feinhefelager. 
     
Alkohol:    14,0 % vol 
Säure:      6,1 g/l 
Restzucker:     2,1 g/l 
Allergene: enthält Sulfite 
 
Weincharakteristik: Dichter Weinstil, weiches Burgunderbukett. 

Holzfasscharakteristik harmoniert hervorragend 
mit nussig-klassischem Grauburgunderaroma. 
Weiche, begleitende Säure. 

   
Optimale Trinkreife:  bis 2023 
Trinktemperatur:  12° C 
Essensbegleiter zu: geräucherte Forelle, Rindercarpaccio, kross 

gebratener Flussfisch, gebratene Ente oder Fasan, 
verschiedene Käse, Kalbsmedaillons. 

 
 
 
 
 
 
 

SAALE-UNSTRUT 
 

Thüringer Weingut Bad Sulza GmbH Sonnendorf 17, 99518 Bad Sulza 
Telefon 036461 20 600 

e-mail: info@thueringer-wein.de 


